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 الملخص:

لشعير المحليةة االمسةتور ف فةي مةطقةة مسة ت ، اجريت هذه الدراسة بهدف تقييم التلوث الفطري في حبوب  أ

م، اأظهرت الةتائج أن جمية  ييةةات الحبةوب التةي تةم تحليلهةا كانةت ملوطةة بالفطريةات بةسة  2025بريل  إ

سةتددام اسةز عرا اجةار كثر تلوطاً بالفطريات. اقةد أسةفر امتفااتة. اكانت ييةات الشعير المستور ف هي الأ

يزلة من حبةوب  88يزلة فطرية من حبوب الشعير المحلية، بيةما تم يزل   62 كستراع البطاطس ين يزل

الشعير المستور ف. اكانت أكثر الفطريات انتشارا ااضوحا التي تم تحديدها في حبةوب الشةعير المحليةة هةي 

Aspergillus niger , Aspergillus flavus  Aspergillus fumigitus   ، امةةةا أكثةةةر الفطريةةةات

 , Aspergillus niger انةةت انتشةةارا ااضةةوحا التةةي تةةم تحديةةدها فةةي حبةةوب الشةةعير المسةةتور ف ف 

Aspergillus flavus, Penicillium chrysogenum  . 
                                                                  

 .الفطري لتلوث الغذائي، الوسز الشعير، احبوب ، لفطريات االكلمات الدالة: 
Abstract 

This study was conducted to evaluate fungal contamination in local and imported barley grains in the 

Misrata region in April 2025. The results showed that all analyzed grain samples were contaminated 

with fungi to varying degrees. Imported barley samples were the most contaminated. The use of potato 

dextrose agar culture medium resulted in the isolation of 62 fungal isolates from local barley grains 

and 88 isolates from imported barley grains. The most prevalent and prominent fungi identified in 

local barley grains were Aspergillus niger, Aspergillus flavus, and Aspergillus fumigitus. The most 

prevalent and prominent fungi identified in imported barley grains were Aspergillus niger, Aspergillus 

flavus, and Penicillium chrysogenum. 
 

Keywords: Fungi, barley grains, nutrient medium, fungal contamination. 
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 المقدمة 

تتلوث المةتجات الةباتية ببقايا الفطريات اأجزاء الغزل الفطري بواسطة الحشرات الحاملة لهةا أا يةن طرية  

ت مس الأجزاء المصابة من الةبات م  الأجزاء السليمة، اتلع  الظراف البيئية مةن  رجةة حةرارف ارطوبةة 

م ئمة  اراً هاماً في عيا ف هذا الةوا من التلوث، إذ تتلف كميات كبيرف من المحاصيل الةباتية كل سةة بسةب  

تلوطها بالةواتج الفطرية المفرعف بفعل الفطريات السامة، اهذا ي ون ملحوظاً بصورف ااضحة فةي البلةدان ذات 

 .(8)% من هذه المحاصيل تتلوث بالفطريات السامة في جمي  أنحاء العالم 10المةاخ الحار، ابذلك يقُدَّر أن 

بايتبار الحبوب مصدراً مهماً للغذاء، فإنها تتعرض للتلوث بالفطريات امدتلف أمراض التعفن، ايدم القةدرف 

يلى الإنبات انقص القيمة الغذائيةة، ابالتةالي اسةائر اقتصةا ية كبيةرف. تسةتهدف الفطريةات البةذار بمدتلةف 

 Fusarium الطرق؛ إما ين طري  الأيضاء الزهرية للةبات العائل بالتراكي  الثمرية للفطريةات مثةل فطةر

حية  يحةدث نقةص دةديد فةي حجةم  Alternaria في القمح االشعير االذرف، أا صغر حجم البذار مثل فطةر

الحبوب يةد الةجيليات، كما يم ن العثور يلى جمي  أد ال الت اطر الفطري يلةى البةذار )فطريةات اب تيريةا 

بأنواا مدتلفة(. ايدم اجو  أيراض لا يعةي أن البذار سةليمة، ااجةو  أيةراض لا يعةةي أن البةذار ملوطةة 

 .(12)كُ لّ، لأن العداى تعتمد يلى نوا الفطريات ايلى الظراف المةااية أطةاء التدزين في اقت الإصابة 

الشعير من المصا ر الأساسية لل ربوهيدرات، ايعتبر مستهل اً يلى نطاق ااس  في جمية  أنحةاء العةالم؛ فةإن 

حبوب الشعير من أكثر مصا ر الغذاء قيمة ايم ن تدزيةها ااستددامها لفترف طويلة. اتعتبر مةتجات الحبةوب 

%، 10%، مةاء  78%، كربوهيةدرات  10من المصا ر الغذائية المهمة، كمةا أن تركيبهةا ال يميةائي )بةراتين  

 [. 20%( يجعلها مُستعمَرَف من قِبل الفطريات االب تيريا ]1 هون 

 85تغزا فطريات التدزين البذار التالفة اتةمو بسرية أطةاء ظراف التدزين غير المةاسبة، اقد تةمّ حصةر  ا

نوياً من فطريات التدزين من حبوب الشعير االقمح االذرف الرفيعة. تصاب حبوب الشةعير أطةةاء الحصةا  أا 

 Alternaria ,Rhizopus ,Trichoderma الةقةةل أا الدةةزن بالعديةةد مةةن الفطريةةات التابعةةة لأجةةةا 

,Penicillium ,Aspergillus  (5)افطريات أارى 

 :يم ن تقسيم الفطريات التي تصي  المحصول يلى أسا  المتطلبات البيئية إلى مجمويتينا

المجموية الأالى: اهي فطريات الحقل التي تهاجم حبوب المحاصيل ا ل مدف ت ويةها ايةد الةضج ااة ل 

مدف الحصا ، إذ اجد أن نشاط هذه الفطريات يعتمد يلى المحتوى الرطوبي للحبوب االرطوبة الةسةبية فضة ً 

[. اأهةةم أجةةةا  الفطريةةات التةةي تهةةاجم حبةةوب 15،21يةةن  رجةةات الحةةرارف ال عمةةة لةمةةو هةةذه الأنةةواا ]

 .Cladosporium ,Alternaria ,Penicillium ,Aspergillus [17] المحاصيل الحقلية في الحقل هي

المجموية الثانية: اهي فطريةات الدةزن، اتعةد أكثةر اطةورف يلةى المحاصةيل اة ل مةدف الدةزن إذ تشة ل 

فطريات الدزن مش لة حقيقية لحبوب المحاصيل المدزانة. امعظم فطريات الدزن التي تةمةو يلةى الحبةوب 

 Mucor. %، امةن الأجةةا  الرئيسةية لهةذه الفطريةات هةي90–65تحتاج إلى رطوبة نسبية تسااي تقريباً 

Spp ,.Alternaria Spp ,.Rhizopus Spp ,.Penicillium Spp ,.Aspergillus Spp [7]. 

قد تؤ ي فطريات الدزن إلى اندفاض إنبات البذار المستددمة للزراية اتجعد البذار ارف   رجات الحةرارف 

للبذار نتيجة للتةفس، فض ً ين التغيةرات ال يميائيةة فةي البةذار كزيةا ف الأحمةاض الدهةيةة ات ةوين السةموم 

 11الفطرية 

مةن الفطريةات ااسةعة الانتشةار بالبيئةة بسةب   Aspergillus Spp , .Penicillium Spp. تعد الفطريةات 

قدرتها يلى ت وين يد  هائل من الوحةدات الت اطريةة احيةدف الدليةة صةغيرف الحجةم، اتمتلةك هةذه الفطريةات 

ايوطاً نحيفة اسريعة الةمو، اقد يسب  هذان الفطران تغطية كاملة للحبوب بأبواغ الفطةر فةيم ن م حظتهمةا 

بلون أسو  أا أاضر أا أعرق أا بةي أا غيرها، مما يدل يلى قدرف هذه الأنواا يلى استعمار سطوح ااسعة 

 18من الموا  الغذائية 

 يلى إنتةاج السةموم الفطريةة Aspergillus, Penicillium كما أن قدرف بعض الأنواا التابعة إلى الجةسين

(Mycotoxins) -  االتةي تعةد مةن أاطةر  -امةن أبةرع هةذه السةموم اأكثرهةا اطةورف والأف توكسةيةاتو

 14الملوطات الغذائية في الوقت الحاضر لما لها من تأطيرات مرضية مسرطةة 
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 مشكلة الدراسة :

م ةان هم مشاكل التلوث البيئي الغذائي في الوقت الحاضر لتواجدها الواس  فةي كةل  أحدف من  أتعد الفطريات ا

نسةان ممةا يجعلهةا تشة ل لإفي الطبيعة ، املوطة لحبوب الشعير المحلي االمسةتور  االةذي يةدال فةي غةذاء ا

نهةا أمةراض مسةرطةة، كمةا أنواا الفطريات مةتجة للسموم الفطرية  اتسةب  أاطراً يلى صحت  ابعض من  

 نبات.    لإيلى يملية ا ًً يضا يلى تلف للحبوب افقد حيويتها مما يؤطر سلباأتعمل 

 هداف الدراسة :أ

 القاطةة االملوطة لعيةات حبوب الشعير المحلي االمستور . يزل اتشديص الفطريات   -1

  نواا الفطرية المعزالة من العيةات المدراسة لحبوب الشعير المحلي االمستور .لأالمقارنة بين ا   -2

 أهمية الدراسة :

 االحيوان االمسببة للتسمم الفطري.نسان لإنواا الممرضة التي تهد  صحة الأتحديد ا -1

 مراقبة ظراف التدزين مما يسايد في تحسين طرق التدزين. -2

 ا الصةايات الغذائية.أي ف لأستددام في ا يساهم هذا العزل في اتداذ قرارات بشان ص حية الشعير ل -3

 الحدود المكانية والزمنية : 

تم تجمي  العيةات لحبوب الشعير المحلي االمستور  بأربعة مبيعات للأي ف  اال نطاق بلدية مس ت ، ا ل 

 م . 2025بريل للعام إدهر 

 الدراسات السابقة :     

ظهرت نتائج هذه أجريت  راسة لعزل اتشديص الفطريات المرافقة لحبوب الحةطة امقامتها كيميائيا حي   إ  

يزلةة مةن الفطريةات  120ن جمي  العيةات المدراسة من الحبوب كانت ملوطة بالفطريات اتم يزل أالدراسة  

متواجدف في جمية  العيةةات،   Aspergillus nigerا  Aspergillus parsiticusالمدتلفة ااكثرها تواجدا 

 .[4]نبات لجمي  العيةات لإكما احدطت افضا في نسبة ا

 راسة حول يزل اتعريف الفطريات المصاحبة لعشر ييةات من حبوب الشةعير ايشةر ييةةات  قدمت كما     

سةتددم فيهةا الوسةز إمن حبوب الذرف جمعت يشوائيا من بعةض المدةاعن بمةديةتي مصةرات  اعليةتن االتةي  

(PDA)   اباستددام طريقة العزل المبادر االتدفيف المتسلسل للعيةات المدتبرف أظهرت الةتائج اجةو  تسةعة

 ,Aspergillusجةةا لأاجةا  فطرية تمثلت في امسة يشر نويا يزلةت مةن حبةوب الشةعير تمثلةت فةي ا

Penicillium , Alternaria , Clodosporium, Rhizopus    Fusarium, Saccharomyces , 

Mucor[3]. 

 15يزلةة فطريةة، كانةت  44 راسة لعزل الفطريات لأصةاف الشةعير حية  سةجلت نتةائج الدراسةة   تمت     

يزلةةة لجةةةس  11اهةةي الةسةةبة الاكبةةر مقارنةةة مةة  % 34.09بةسةةبة  Alternariaيزلةةة تابعةةة لجةةةس  

Pyrenophora     يزلات فطرية تابعة لجةس  7بعدها سجلت  %،25بةسبةRhizopus  6،  % 15.9بةسةبة 

  يةةزلات مةةن جةةةس 3فةةي حةةين ظهةةرت % 13.63بةسةةبة  Helminthosporiumيةةزلات لجةةةس 

Fusarium  ايزلتين مةن جةةس    % 6.81بةسبةPenicillium    ن إقةل نسةب ، أ% االتةي تعتبةر  4.54بةسةبة

لي إيطاء معدلات نمو مدتلفة للفطريات إ ي أات ف العوامل الفيزيائية كدرجات الحرارف االرطوبة االغذاء إ

    [.6]م  مدتلف تغيرات في صةف العيةات المدراسة 

ال ثير من الفطريات التي تةموا يلى الحبوب لمدزانة االموجو ف تحةت  رجةات حةرارف ارطوبةة مةاسةبة    

ن معظم السموم الفطرية المةتجة من هذه الفطريات ت ةون مسةرطةة للد يةا إلةموها مةتجة للسموم الفطرية، ا

مةتجةة   ت ف توكسةيةالأهةم هةذه السةموم الفطريةة هةي اأضطرابات يصبية، امةن بةين  إلي حداث  إبالإضافة  

االتي تسب  تثبيز ا تةدهور لد يةا ال بةد    Aspergillus parsiticus , Aspergillus flavusبواسطة   

 Aflatixon B1 [16.]اتحديدا 

نتاجهةا يةا ف مةن قبةل إف توكسةيةات يةتم لأنةوا مةن ا  18كثر من  أدارت العديد من الدراسات اجو   أاقد      

االةةوا  B1 , B2ف اتوكسةين أالذي يةتج  A. flavus، االةوا التاب  لهذا الجةس اهوAspergillusالجةس 

A. parsiticus   ف اتوكسين من الةوا أالذي يةتجG1 ,G2 [10]. 
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 :مواد وطرق البحث 

 جمع العينة : 

طم حصر اتعريف الفطريات الملوطة لحبوب الشعير المحلية االمستور ف بعد تجمي  العيةات من أربعة مداعن   

ييةةة مةن حبةوب الشةعير المحلةى ا الشةعير المسةتو ، طةم تجمية    24جمعةت  لبي  الأي ف بمةطقة الدراسةة  

اذت العيةات بش ل يشوائي من أكيا  حبوب الشعير المحلي ، حي  أم2025للعام    دهر إبريل  العيةات ا ل

االمستو  من أماكن مدتلفة  اال المداعن ممةا يجعةل العيةةة ممثلةة لحالةة العيةةات الموجةو ف  ااةل مدةاعن 

كغم للم رر الواحةد، اضةعت فةي أكيةا  بةولي   4  -  2بواق  ط طة م ررات للعيةة ابأاعان  مبيعات الأي ف  

 رجةة   4احفظةت العيةةات يةةد  رجةة حةرارف  ايثلين مسجل يليها رمز العيةة، الموق ، اتاريخ جمة  العيةةة  

انقلةت ،  االطت م ررات العيةة الواحدف  جيدا ليتم يليها يملية العزل للفطريات الملوطة لهةذه الحبةوب   مئوية

المدتبر لإجراء الفحص اتشديص االتعرف يلى هوية الفطريات الملوطة لهذه الحبوب المحلية ا لي  إالعيةات  

 .(Pitt &Hoking,1997 )المستور ف  افحص الفطريات الملوطة بإتباا طريقة 

 تحديد المحتوي الرطوبي :

، طم اضعت في أظرف مثقبة من الورق للةتدلص مةن لملية االمستور فغرام من حبوب الشعير ا  10تم اعن  

سةايات لتجفيفهةا للحصةول يلةى   7-4المةدف    2م° ±  105الرطوبة، ااضعت في الفرن يةةد  رجةة حةرارف  

 .[21،20] الوعن الجاف اذلك لتعيين الةسبة المئوية للمحتوي المائي

الوعن الجةاف   الةوعن الرطة      –حس  المعا لة الاتية : الةسبة المئوية للمحتوي المائي = الوعن الرط    

100   

 طريقة العمل :

 تحضير الوسط: 

غم  42بإذابة   (oxoid) الشركة المصةعةتبعا لتعليمات   Potato Dextrose Agar(PDA) حضر الوسز

في لتر ماء مقطر معقم، ااضعت في رجاج كهربائي لتجةانس العيةةة، طةم   PDAمن مسحوق الوسز الغذائي  

 قيقةة، طةم بةر   15لمةده  1.5م° تحت ضةغز جةوي  121اضعها في جهاع تعقيم الااتوك ف بدرجة حرارف 

لتثبيز نمو الب تريا. هةذا الوسةز هةو اسةيلة نمةو   Chloramphenicolالوسز ااضيف الي  المضا  الحيوي  

مي رابية اتت ون من البطاطا اكمية من الجلوكةوع اللةذان يعمة ن كمصةدر لل ربوهيةدرات ايةديمان الةمةو 

جةار حية  يعمةل كعامةل لأا ىيلى ت وين العفةن الفطةري إضةافة الةالغزير للفطريات اي حظ انهما يشجعان  

 ترسيخ.

 عزل و تنقية و تعريف الفطريات : 

تم التعامل م  العيةات التي جلبت لتتم يليها الدراسة ايزلت مةها الفطريات بالطريقة المبادرف اذلك بغمرها  

% لمده  قيقتين لتعقةيم الحبةوب اتطهيرهةا بعةدها تشةطف بالمةاء 2بتركيز    Naocl  محلول الهيبوكلوريت   في

طبةاق أالمقطر للتدلص من الشوائ ، ااضعت يلى ارق ترديح معقمة، بعدها نقلت بواسطة ملقز معقم الي  

سم من حافة الطب  ابش ل  ائري 1المعقم بواق  سب  حبات يلى بعد    PDAبتري حااية يلى الوسز الغذائي  

بمعدل ط طة م ررات اللحرص لجعل تما  الحبوب م  الوسز الغذائي تم الضغز  بواسطة الملقز، ااضعت 

أيةام  7انتهاء مةدف التحضةين م° تحت  رجة ضوئية إضاءف اإظ م ، ابعد 25في الحضانة يلى  رجة حرارف  

طباق للتعرف يلى الفطريةات الملوطةة لأاستدرجت الوحظ نمو المزارا الفطرية المدتلفة حول حبوب الشعير

 . [20]للعيةات المدراسة لحبوب الشعير المحلي ا المستور  لمةطقة الدراسة بإتباا الطريقة

 حساب نسبة التر   ا الظهور افقاً للمعا لات الاتية :

  100يد  يزلات الةوا الفطري  العد  ال لي للعزلات الفطرية    =الةسبة المئوية للتر   

       100الةسبة المئوية للظهور = يد  العيةات التي ظهر فيها الةوا الواحد   يد  العيةات ال لية   

 الفحص المجهري و تشخيص الفطريات : 

 سةتدداماسةتعمل المجهةر اأبعد مده الحضن لوحظ نمو المزارا الفطرية المتبايةة حول الحبوب المدراسةة، ا

ليها مسةح  فطريةة مةن الغةزل إبوضعها يلى دريحة عجاجية تم نقل  lacto phenol cotton Blue صبغة
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يلةى   يضةاأيتمةد  ابره معقمة، افحصها مجهريةا للتعةرف يلةى الةةوا الفطةري الةةامي، اإالةامي ين طري   

   [. 20] التراكي  الجرطومية االديوط الفطرية، االمفاتيح التصةيفية

 حصائي : لاالتحليل ا

نواا لألمقارنة العد  ال لي للمستعمرات الفطرية ا المقارنة بين ا  one way Anova باستددام تحليل التباين

 االمستور . الفطرية المعزالة من العيةات المدراسة لحبوب الشعيرالمحلي

 :   ائجتلنا

يعد الفحص المدبةري لحبةوب الشةعير لل شةف يةن الفطريةات اسةمومها هةو إجةراء حيةوي لضةمان سة مة 

الأي ف االموا  الغذائية، امن ا ل الفحص يحد  أنواا الفطريات الملوطة لهذه الحبوب، اتعد تةقية العزلات 

الفطرية المعزالة من حبوب الشعير اتعريفها بةةاءً يلةى الصةفات المورفولوجيةة االمجهريةة. افقةا لةذلك طةم 

 تحديد العزلات التي طم الحصول يليها من حبوب الشعير المحلية االمستور ف يلى الةحو التالي :     

 جناس الفطرية :لأنتائج تحديد ا

جةةا  مةن المسةتعمرات الفطريةة يلةى مسةتوي ألي ظهور يةده  إلقد أظهرت نتائج يزل اتعريف الفطريات  

جةةا  تةم يزلهةا مةن أ( االذي يبةين يةزل سةبعة  1كما مبيةة بالش ل )  PDAطباق البترية في اسز الةمو  لأا

 حبوب الشعير المحلي ا المستور .

 
 ( يبين الاجناس وعدد الانواع المعزولة  1الشكل رقم ) 

 النسبة المئوية للمحتوي الرطوبي ودرجات الحرارة للعينات :

سةجل  3ية ف أنتائج تقدير المحتةوي الرطةوبي للعيةةات متقاربةة اة ف مبيعةات    (1)يبين الجدال  

مةاكن لأما بةاقي األمحلي االمستور  يلى التوالي ، الحبوب الشعير  % 4.9% ، 3.4ندفاض  بةسبة   إ

حد الاسباب التي جعلت حةداث تلةوث بالفطريةات أ، اقد ي ون    % 8.3الي    % 7.0الأارى كانت من  

ن  رجة الحرارف ا الرطوبة هما العام ن المهمان الواجة  توفرهمةا فةي أيعو  الي نسبة الرطوبة ، ا

م انية السةيطرف يلةى التلةوث الفطةري فةي إطبتت الدراسات  أتواجد الفطريات يلى هذه الحبوب، اقد  

 الحبوب من ا ل تجفيف للحبوب الي مستوي رطوبي مةدفض االدزن في ظراف مبر ف .

 ( يبين درجات الحرارة و الرطوبة لمخازن مبيعات الاعلاف 1جدول رقم ) 
 مبيعات  الاي ف              

 نوا العيةة  

 4مبيعات اي ف  3مبيعات اي ف  2مبيعات اي ف  1مبيعات اي ف 

 رطوبة  . حرارف رطوبة  . حرارف رطوبة  . حرارف رطوبة حرارف . 

 7.5 22 %3.4 32 %8.3 23 %7.1 21 ييةات الشعير المحلي

 %7.5 21 %4.9 30 %7.9 22 %7.0 22 ييةات الشعير المستور 

 عزل وتشخيص الفطريات المعزولة من عينات الشعير المحلي :

مسةتعمرف لةةة  62بيةت نتائج يزل الفطريات الملوطة لحبةوب الشةعير المحلةي حية  بلغةت يةد  المسةتعمرات 

 , Aspergillus ,  Penicillium , Fusarium , Cladosporiumامسةةة اجةةةا   تمثلةةت فةةي

Pyrenophora     يلةةةى نسةةةبة ظهةةةور لجةةةةس أبلغةةةتAspergillus 100 ، %75 %  لجةةةةس  

Penicillium  للجةسين 25ااندفضت يةد نسب%, Cladosporium , Pyrenophora  ،ما نسبة التر   أ

4

21

1

1

1
1

و عدد الانواع المعزولة   الاجناس مخطط يبين 
Aspergillus

Penicillium

Fusarium

Alternaria

Cladosporium

Mucor
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ندفضت للأنواا  الأارى  كما يبيةهةا ا% ا24.1حي  بلغت  Aspergillus nigerيلى نسبة للفطر أسجلت 

 .(2)الجدال  االش ل رقم 

 ( الفطريات المعزولة من عينات الشعير المحلي2الجدول رقم )
 النسبة المئوية للظهور النسبة المئوية للتردد عدد المستعمرات الفطريةالانواع  

Aspergillus niger 15 24.1% 100% 

Aspergillus flavus 12 19.3% 100% 

Aspergillus fumigitus 8 12.9% 100% 

Penicillium chrysogenum  11 17.7% 75% 

Fusarium oxysporum   7 11.2% 50% 

Cladosporium sp 4 6.4% 25% 

Pyrenophora sp  5 8.06% 25% 

   62 أجناس  5

    

 

      
 نسبة التردد والظهور للفطريات الملوثة للشعير المحلي ( يبين  2الشكل رقم ) 

 عزل وتشخيص الفطريات المعزولة من عينات الشعير المستورد :

من ا ل يمليات العزل ا التشديص للفطريات التي  طم يزلها االتعرف يلى الاجةا  االانةواا التابعةة لهةا 

 , Aspergillus ,  Penicillium , Fusariumمستعمرف دملت سةتة اجةةا   88يد  المستعمرات كانت 

Cladosporium , Mucor , Alternaria       حي  سجلت ايلى نسبة ظهور للجةسينAspergillus ,  

Penicillium     ااندفضت للأجةا  الأارى كما مدرجة  اميةة في الجةدال ا الشة ل  رقةم )   % 100بةسبة

 Aspergillus niger 22.7 %  ،Aspergillus(، اما من حي  نسبة الظهةور ايلةى نسةبة تةر   للفطةر  3

flavus    ااندفضت نسبة التر   لباقي الانواا الفطرية المعزالة كما مبيةة  فةي الجةدال التةالي  % 19.3بةسبة

 .   (3)رقم 

 لمستوردالفطريات المعزولة من عينات الشعير ايبين (  3 الجدول رقم )
 النسبة المئوية للظهور النسبة المئوية للتردد عدد المستعمرات الانواع الفطرية

Aspergillus niger 20 22.7% 100% 

Aspergillus flavus 17 19.3% 100% 

Aspergillus fugimatus 7 7.9% 75% 

Aspergillus terrus  2 2.2% 50% 

Penicillium chrysogenum  14 15.9% 100% 

Penicillium natatum  3 3.4% 100% 

Fusarium oxysporum   8 9.09% 25% 

Cladosporium sp 4 4.5% 75% 

Mucor sp 3 3.4% 25% 

Alternaria alternata 10 11.3% 25% 

   88 أجناس 6
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 ستورد نسبة التردد والظهور للفطريات الملوثة للشعير الم( يبين  3الشكل رقم ) 

ن قيمةة مسةتوي أ  One way ANOVAحةا ي لأحصةائي باسةتددام تحليةل التبةاين الإبيةت نتائج التحليةل ا

ات فات بةين يةد  المسةتعمرات إمما يدل يلى اجو   0.05قل من أاهي ( 0.005تسااي )  p- valuالدلالة 

جةا  الفطرية المعزالة، فقد سجلت حبةوب الشةعير لأالفطرية لحبوب الشعير المحلي االمستور  اايضا بين ا

كثةر فةي لأن يةد  المسةتعمرات الفطريةة كانةت اأيلى يد  للمستعمرات الفطرية، امن هةا يتضةح أالمستور   

تبةاا إا يةدم أا طةول المةدف أا طرق الةقةل أستيرا   لإالشعير المستور ، اقد يرج  السب  الي اسائل احبوب  

 .  [2]الطرق الصحيحة في التدزين االعرض بالأسواق

تؤكد هذه الةتائج أن حبوب الشعير المحلي االمستور  تعرضت للتلوث بالفطريات من ا ل يةرض للةتةائج ا

سالفة الذكر، اهذا راجعةاً الةي نتيجةة يةدم إتبةاا الأسةالي  الصةحيحة بةدء مةن تحضةيرها اإنتهةاءً بتدزيةهةا 

ايرضها في المبيعات، اتعد هذه الةتائج اكثر من الحدا  الطبيعيةة المسةموح بهةا فةي المواصةفات االمعةايير 

الصحة العالمية االفار مةظمة الاغذية أن تواجةد الفطريةات يلةى الحبةوب يشة ل اطةراً كبيةرا، حية  ت مةن 

اطورف الفطريات يلى الحبةوب فةي إنتاجهةا لسةموم الفطريةة، اهةي مركبةات كيميائيةة دةديدف السةمية تقةاام 

يمليات الطهي االتصةي ، يش ل هذا التلوث تهديدا صامتاً يسب  التسمم الحا  اأمراضاً مزمةة كالفشل ال لوي 

اال بدي اتراج  المةاية. كما يدل تواجد الفطريات يلى حبوب الشعير يلى إصةابتها بةالأمراض الفطريةة أا 

تعرضها لسوء التدزين. ايعد هذا مؤدراً اطيراً لأن  يهد  جو ف المحصول احيويت ، ايةذر بمداطر صةحية 

 [.       23ااقتصا ية تجعل الحبوب غير صالحة ل سته ك البشري أا كعلف للحيوانات]

 المناقشة :

بمبيعةات   ن الفطريات التي طم يزلها االملوطة لحبوب الشعير المحلي ا المسةتور  أأظهرت نتائج هذه الدراسة  

 , Aspergillus nigerجةةا  ألةي سةبعة إحةدي يشةر نةوا تابعةة أ مةهةا ي ف بمةطقةة الدراسةة يةزللأا

Aspergillus flavus , Aspergillus fumigitus , Penicillium chrysogenum , Fusarium 

oxysporum , Cladosporium sp ,  Pyrenophora sp , Aspergillus terrus , Penicillium 

natatum , Mucor sp , Alternaria alternata   [8،15]هذه الةتائج تتواف  م  نتائج  راسةات سةابقة 

االتةي ت ةون  Aspergillus ,  Penicilliumجةةا  لأغلبية فطريات الدةزن هةي مةن اأن أاالتي اجد فيها 

ن بذار الحةطة االشعير االذرف الصفراء في مصر تصةاب بمثةل أنشطة يةد محتوي رطوبي يالي، كما اجد 

 .[9] % 70هذه الفطريات بةسبة 

همهةا أ Aspergillusالشعير في المداعن تصاب بأنواا من الفطريات تعو  الي جةس   حبوب ن  أيضا ذكر  أا

Aspergillus niger , Aspergillus flavus [13] جري فةي الولايةات المتحةدف يلةى أ، افي المسح الذي

هو السائد في ييةةات  Aspergillus niger , Penicillium sppن الفطريات أبذار الشعير االحةطة اجد 

ن بةذار أاذكةر  .Penicillium spp[19،22] طةم الفطةر   Aspergillus flavusبذار الشةعير يلية  فطةر 

 Aspergillus ,  Penicilliumالشعير االحةطة في بلغاريا تصاب بمجموية من الفطريات تعو  للأجةا    

, Alternaria , Mucor , Rhizopus  [10] الفطةةر ، نتةةائج هةةذه الدراسةةة ااتلفةةت مةةن اةة ل ان

Aspergillus fumigitus ذ كان متواجةد فةي جمية  العيةةات يلية  الفطةر إ % 60.83يلى نسبة تر   أ سجل
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Aspergillus niger   مية  العيةةات المدراسةة الا ان الدراسةة الحاليةة ج الذي كان متواجدا في % 20بةسبة

 مةا مةن حية  الةسةبة المئويةة للرطوبةة كانةت أايلى نسبة ااكثر ظهور،   Aspergillus nigerالفطر  سجل

تر   االةسبة ايلى نسب  أفي هذه الدراسة من حي   Aspergillus، ظهور فطر  [4]  م  هذه الدراسة  بةمتقار

نتشةارها إنها افيفة الوعن اصغيرف الحجةم االتةي يسةهل  بانواا التي ت ونها االتي تمتاع  لأي اإل   اهذا راجعاا

لي قدرت  ال بيرف يلى الةمو فةي إضافة  إبواسطة الرياح، ايتحمل الظراف البيئية القاسية من حرارف اجفاف،  

ن تةمةوا يلية  اهةذا مةا ألبية  الفطريةات الأاةرى  أغمحاليل مركزف من الس ريات االام ح التةي لا تسةتطي   

 . [1،2]يتواف  ما جاء ب  ك  من 

كان     , Aspergillus[ الذين اجداا أن هذا الفطر  24أتفقت نتائج نس  تواجد هذه الفطريات م  ما اجده]ا

 Aspergillus niger ,   Aspergillusسائداً في معظم العيةات التي طم  راسةتها، اأن الأنةواا التابعةة لة  

flavus  كانت من الفطريات المةتشرف بصورف ااسعة في جمي  العيةات اهذا يعد مؤدةراً يلةى حةداث تلةوث

فطريةات المدةاعن، اأن  تعةد مةن   Aspergillusفي مداعن مبيعات الأي ف لان هذه الفطريةات اااصةة 

التي طم الدةزن بهةا كانةت م ئمةة امتاحةة للةمةو الفطةري، المتمثلةة فةي    واجدها يعد  لي ً  يلى أن الظرافت

راً يلةى صةحة الرطوبة االحةرارف التةي سةمحت لةمةو هةذه الفطريةات، أن هةذه الفطريةات تشة ل اطةراً كًبية

يضاً ل ون هذه الفطريات مةتجة للسموم الأف توكسين االأاكرتوكسةين اان هةذه الةتةائج الحيوانات االإنسان أ

 [.24اافقت  راسة ]
 : ستنتاجاتلاا

المدراسة المحلي االمستور  في مةطقة الدراسة االتي دملت اكبةر مبيعةات للأية ف ن ييةات الشعير  أ  -

 ,Aspergillus niger, Aspergillus flavusاكانةت الفطريةات  جميعهةا كانةت ملوطةة بالفطريةات،

Penicillium chrysogenum   كثر تر  ا اظهورا في العيةات المدراسة.  لأهما ا 

 اجو  يدف أجةا  من الفطريات  ليل يلى حداث تلوث لحبوب الشعير المحلية االمستور ف. -

 . الفطرية كثر انتشار يلى الحبوب تش ل اطرا لمقدرتها يلى انتاج السموملأن هذه الفطريات اأا -

 التوصيات :

 الفحص الداري ا المستمر لحبوب الشعير لتحديد مقدار التلوث بالفطريات . -

 ين الصحة البشرية بمداطر الفطريات اسمومها. نلفت انتباه المسؤالي -

 ستيرا  الحبوب.     إين الحجر لتحديد المستويات المسموح بها من التلوث الفطري يةد تشري  قوان -
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